
Theories and Applications of Chem. Eng., 2009, Vol. 15, No. 1 377

화학공학의 이론과 응용 제15권 제1호 2009년

아가레이즈 (Agarase)를 생산하는 해양세균의 분리 선별  
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해조류 유래 한천(agar)은 갈락토오스의 중합체로 아가로오스와 아가로 펙틴으로 구성되어있

다. 한천의 분해산물인 한천올리고당은 생리활성물질로서 의약품, 건강식품, 기능성 화장품의 

원료로 사용되고 있다. 최근에는 해조류 가수분해 산물을 바이오에탄올 발효를 위한 기질로 사

용하려는 시도가 있어 이에 대한 중요성이 더욱 커지고 있다. 본 연구는 해양세균 유래 신규 

agarase를 분리하고 이의 성능을 평가하는 데 그 목적이 있다. 통영 앞 바다와 마산 진동만에서 

채집한 다양한 종류의 해조류로부터 agarase를 탄소원으로 하는 고체 배지를 사용하여 균주를 

선별한 후, 이들의 순수 분리 과정을 거쳐 총 5종의 순수한 균주를 선별하였다. 분리된 균주들이 

생산한 agarase의 활성 및 종류 (α 또는 β)를 구별하기 위하여 액체배양을 수행하였다. 시간대

별로 배양 상등액을 채취하여 생성된 단백질의 양과 agarase 활성을 측정하였다. 이를 위하여 

agarase를 기질로 사용하고, 배양 상등액 또는 황산암모늄 침전에 의해 회수된 단백질을 효소로 

사용하였다. 효소 반응 후 유리된 당을 측정함으로서 agarase의 총 활성을 측정할 수 있었

다.  α-또는 β-agarase인지를 구별하기 위하여 para-nitrophenyl-D-galactose(α 또는 β 형)를 

인공기질로 사용하였다.  


