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미역, 다시마, 김 등 많은 해조류에는 알긴산, 후코이단 등의 고분자 다당이 함유되어 있다. 각 
해조류에서 다당들을 분리하여 추출, 정제하는 공정들이 연구, 개발되었지만 공정이 복잡한 

점이 있다. 알긴산과 후코이단 모두 유익한 성분으로 항산화 효과, 항암 효과, 면역 개선 효과 

등을 지닌 기능성 물질로 분리하지 않고 같이 사용할 수 있다. 이 물질들을 분리하지 않고, 동
시에 추출함으로써 추출 정제 공정이 간단해지는 이점이 있다. 

본 연구에서는 이들 다당을 동시 추출 후 고액분리하여 고체 다당을 회수하는 방법에 대해 실

험하였다. 고액분리 수율 및 경제성을 향상시키기 위해 고액분리 최적의 조건을 찾는 실험을 
하였다. 다당 농도, 용액 온도, 에탄올 농도 등을 변화시키며 다당 수율과 염분 농도 등을 측정

하였다. 연구결과 비교적 간단한 공정에 의해 건미역 기준 20% 이상의 다당 분말을 생산할 수 

있었다. 


